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Edomaome / 2122
Gekochte griine Sojabohnen, leicht gesalzen
Boiled green soybeans with salt

Renkon Chips / ERFYTR (havisg)

Knusprige Lotuswurzel Chips mit Wasabi-Salz
Crispy lotus root chips with wasabi salt

Shio Cabbage / &+~

Kohlsalat mit Dashigewlrz und Sesamol Dressing

Cabbage salad with Japanese flavours and sesome oil dressing
Shoyu-Zuke Cream Cheese / #1)—LF—XEHEIT

Mit leicht Sojo-MirinsoBRe eingelegte Frischkdse auf Kracker
Cream cheese marinated with soy & mirin sauce on crackers

Hamachi Miso Dipp / \TFKIEH) —LF—X

Miso Frischkase Dipp mit Shiro-Perille und Gelbschwanz Makrele. Kracker

Miso cream cheese dipp with shiro perilla and yellowtail fish. Crackers
Ohitashi / [E5NAEERGITOE VL #lFHAHUEK

Salat aus gekochtem Spinat und frittiertem Tofu, leicht pikant
Boiled spinach and fried tofu salad, spicy

Potato Salad / RFrH54

Kartoffelsalat mit Lachs, Ei und Gemuse nach japanischer Art
Japanese style potato salad with salmon, egg and vegetables

Avocado-Kimchi / 7HRARF LF
Scharf eingelegter Chinakohl und Avocado
Spicy pickled Chinese cabbage and avocado

Tsukemono Moriowase / &IT#EYEHE

Verschiedene eingelegte Gemuse
Assorted pickled vegetables

Aburi Salmon Sashimi / &YH—E>

Abgefldmmte Lachs Sashimi mit Miso Sole

Flamed salmon sashimi with miso sauce

Tako Carpaccio / #aA)L/\yF3

Carpaccio von Oktopus und Avocado

Octopus and avocado carpaccio

Hamachi Sashimi / < FRIGEfmiE-h

Sashimi von Gelbschwanzmakrele mit Kombu-Algen Dashi GewUlrz-Sol3e
Sashimi of yellowtail fish with kombu seaweed dashi sauce

Cheese for SAKE / BRBIZESF—X

Comté Extra AOP | 18 - 24 Monate gereift
Comté Extra AOP | Aged 18 - 24 months

€4.60

*f vegetarisch

€490

vegetarisch

€ 5.50

*4,0,fk Vegetarisch

€ 4.80

*4,0,f,9 vegetarisch

€ 6.30

*a,d,f,0,k

€ 540

*4.f vegetarisch

€5.20

*2,3,5,¢,0,f}j

€ 690

*4,d Semi-veQgi

€ 8.50

*1,4,f vegetarisch

€12.40

*a,d,

€ 11.20

*o,f,n

€ 15.50

*dk

€720

*9, vegetarisch



Happchen / Tapas
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Nibuta / BEYRXF—RY—X

Gekochelter Schweineschulter mit Dijon-Senf So3e
Coocked Pork shoulder with Dijon-musterd sauce
Nori-Shio Fried Potato / DYLEIZSARKRTH
Pommes Frites Nori-Algen Flavor

French fries nori seaweed flavor

Agedashi / M FEEBEDHITHL

Frittierte Aubergine und Tofu mit Tempura-SoRe
Deep-fried eggplant und tofu with tempura sauce
Brokkoli Curry-Karaage / AL—2J' Byl —DEGITF
Frittierte Brokkoli. Curry geschmack

Deep-fried broccoli. Curry flavor

Tori Kara /30O M5 T

Frittiertes Kikok-Hohnchenfleisch

Japanese style fried chicken (Kikok chicken)
Teriyaki Chicken / BY#tEF+>

Gegrrilltes Kikok-Hahnchen mit stBlicher TeriyakisoRe
Grilled teriyaki Kikok-chicken

Cheese Chicken Grill / F—XFx> 451 )L

Kase Uberbackene Kikok-Hahnchen und Aubergine mit Misosolle
Cheese gratin kikok-chicken and eggplant with misosauce

Gyunikutofu / £RAEE

Sukiyaki-sofle Rindfleisch mit Tofu, Zwiebeln und Frihlingszwiebeln
Sukiyaki sauce beef with tofu, onions and spring onions

Gyu Totoki / &#1=1=%

Roastbeef nach Japanische Art mit SUBzwiebel und Meerrettich
Japanese style roast beef with sweet onion and horseradish
Tako Kara / 2adhoi5f

Frittierter Oktopus

Fried octopus

Ebi Mayopon / TEZ3IHRY

Frittierte Garnelen mit leicht stBlich Mayo und Ponzu

Fried shripms with mayonnaise and ponzu sauce

Shake Shiokouji Yaki / D IEREE 1=
Gegrillter Lachs eingelegt in "Shiokoji" (leicht salziges GewUirz)
Grilled salmon, marinated in Japanese seasoning "Shiokoji”

€720

*f]

€6.70

*2,4,f vegetarisch

€ 990

*4,a,f, vegetarisch

€8.20

*o,f vegetarisch

€10.30

*c,fk

€ 10.30

*c,fk

€14.20

g

€ 11.20

*a,d

€15.70

£

€10.70

*,d,k

€ 11.30

*o,b,c.f

€ 11.70

*d



Reisgerichte, Suppen & Nudeln / Rice, Soup & Noodles

027 Reis / ZfR (kM 5H4F= / mit Miso Suppe / with miso soup) € 3.50

Eine Schale gekochter Reis
Bowl of cooked rice

028 Shake Ochazuke / INBEHERET (& € 590
Reissuppe mit Lachs *10,0,fk
Rice soup with salmon

029 Takana Ochazuke / ME#HEFRET (5F) € 590
Reissuppe mit Senfblatter *10,fk Vegetarisch
Rice soup with mustard leaves

030 Nurizuke Yaki Onigiri / ;BARKIE DHEE 35 Unkra s+ 143 € 6.20
Gebratene Reisballchen mit SAKE-Miso Paste, 2 Stlck / mit Miso Suppe Vegetarisch
Grilled rice balls with SAKE-miso paste, 2 pieces / with miso soup

031 GYU-DOn / & FF mmitt=/ mit Miso Suppe / with miso soup) € 13.30
Reisschale mit sl gekochter Rindfleischscheibe und Zwiebeln (Halfy €770
Rice bowl topped with cooked beef and onions with pickled ginger "af

033 Maze Romen / B O FEE 2L € 12.50
In SAKE-Miso marinierte Ramen mit Schweinefleisch, Frihlingszwiebeln und Nori-Algen *a,0,¢,fk,
In SAKE-miso marinated Ramen noodles with pork, spring onions and nori seaweed

034 Maze Ramen Veggie / B O EL ZIE(RD) € 13.40
In SAKE-Miso marinierte Romen mit Pilze, Frihlingszwiebeln und Nori-Algen *a,b,c,fk,

In SAKE-miso marinated Ramen noodles with mashroom, spring onions and nori seaweed

Nachtisch / Dessert

035 Yuzuko Eis / RFFF7A R € 4.50
Joghurt Eis mit jap. Zitrus Likor "Yuzuko' *9
Joghurt ice cream with Japanese citrus liqueur,"Yuzuko"

036 Maccha Eis / #%& 74X *10,9 € 4.00
Grluntee-Eis 0.9

Green tea ice cream

Zusatzstoffe : 1. Farbstoff, 2.Konservierungsstoff, 3.Antioxidationsmittel, 4.Geschmacksverstarker,

S5.Phosphat, 6. Eisensalze (geschwarzt), 7Stoffe zur Oberflachenbehandlung (gewachst),

8.Enthalt Phenylalanin, 9.SGBungsmittel, 10. Coffeinhaltig, 11. Chininhaltig, 12. Genetisch verandert
Allergiekennzeichnung: a. Glutenhaltiges Getreide / b. Krebstiere / c. Eier / d. Fische / e. ErdnUsse / f. Sojabohnen /

9. Milch / h. Schalenfrichte / i. Sellerie /j. Senf / k. Sesaomsamen/ L. Schwefeldioxidate und Sulphite / n. Weichtiere



Getranke / Drink Menu
Alkoholfreie Getranke / Soft Drinks

051 Selters Wasser Sprudel / R/S—9) oG+ —R— 0251 € 2.50

0750 € 6.80

052 Selters Wasser Naturell / SRZI)ILI+—4— 0250 € 2.50

0750 € 6.80

053 Pepsi Cola / RTLa—35 033 € 3.00

*1,10

054 7 Up / ®To7v7 03l € 3.00

055 Bionade Holunder / E#A+—T HRILUA— 033l € 3.00

056 Thomas Henry Ginger Ale / 2> ¥v—I—)L 02t € 300

il

058 Apfelsaft oder Apfelschorle / 7vF Lo a1—R 03l € 3.00

060 Oolong Tee / H—RAVH 03l € 3.50

*10

062 Ramune / L% 02l € 400

japanische Limonade *10

063 Junmai Koji Amazake / Hif (f&8)tE) Hot or Cold 0151 € 4.00

jopanisches fermentiertes Reisdrink

Japanese fermented rice drink
Warme Getranke / Hot Drinks

094 Gerosteter griner Tee "KAGA Bow-cha" / inE#% € 400

*10

064 Kaffee / a—E— € 2.50

*10

065 Espresso / TRTLwY € 2.50

*10

091 Honey Ginger Tea / [F5A#DL&IDHE € 3.50

092 Honey Yuzu Tea / [IB# D3 % € 3.50



Bier / Beer

066 Jever vom Fass / £E—JL 03l € 3.20
051 € 4.80
067 Sapporo / HykOo 0330 € 3.80
Japanisches Bier, Flasche ‘a
068 Schofferhofer Weizen / 7Yz 050 € 4.80
070 Alkoholfrei KIRIN Free / 7)La—)L2V— £ J1)— 033l € 3.80
Japanisches Alkoholfrei Bier, Flasche *a
071 Radler / k35— 03l € 3.20
050 € 4.80
Wein / Wine

073 Wunderkind (H) 02t € 6.00
Wei, Rheinhessen (Cuvée; Sauvignon Blanc, Muller Thurgau, Silvaner) 0.750 € 1900
o
074 Schneider (B) 02t €750
WeiB, Pfalz (Grauburgunder) 0.750 € 23.00
o
072 Knewitz (B) 020 € 6.80
WeiB, Rheinhessen (Riesling) 0.75L € 21.00
g
100 Klumpp (B) 0.75 € 40.00
Weil3, Baden (Chardonnay) !
075 Schneider URSPRUNG (7F) 02t €750
Rot, Pfalz (Cuvée) 0.751 € 23.00
o
076 LA TRIBU (7F) 02 € 6.50
Rot, Valencia - Spanien (Cuvée; Garnacha, Monastrell, Syrah ) 0.75(€ 20.00
o
077 Rings (At) 020 € 6.50
Rose, Pfalz (Cuvée; Spatburgunder, Cabernet Sauvignon, Merlot) 0.75(€ 20.00
g

078 Aimery Grande Cuvée 1531 (AN=4%Y9"74Y)
Cremant Rosé Brut, Limoux - Frankreich (Chardonnay, Chenin Blanc, Pinot Noir) 075! € 38.00



Sake Cocktails & Long Drinks

079 Samurai Rock / Y LZ4AvY € 8.00
Sake mit frischem Limettensaft

080 SAKE Longdrinks / BAEROVS RIS £78 € 8.00
SAKE Sour (mit 7UP), SAKE Tonic, SAKE Buck (mit Ginger Ale)

083 Umeshu Soda / #&Y—4% € 6.50
Pflaumen-Likdr mit Soda

096 Umeshu Royal / #8/BEOJ A7 )L € 800
Pflaumen-Likdér mit Prosecco

097 Umeshu & Junmai Half & Half / #5f & ik /\—2 € 8.00
Pflaumen-Likdr mit Sake on the rocks

084 Yuzuko Soda / #IFiEY—4 € 750
jap. Zitrus-Likor "Yuzuko' mit Soda

095 Kaga Black Tea Liqueur / B DI ZEDHE € 750
jap. Schwarztee Likér auf Eis oder mit Milch

085 Chu-High / Fa—/\1 (LEY. SM L. H—AVE) € 750
Shochu mit Zitrone, Limette oder Oolong Tee

086 Highball / /xf7R—)L € 8.50
Whisky Soda *a

087 Gin Tonic or Gin Buck / oo k=v9 DOy y € 750
mit Bombay Sapphire i

093 Hot Yuzushu / Ry F7E € 750
warmer Yuzu-likdr (Zitrus-Likér) mit Honigtea oder mit Honigingwer

094 Hot Ginger Yuzushu / RybP o Pv—R 55 € 750
warmer Yuzu-likdér mit Honig und Ingwer

Spirituosen / Spirits

088 Ichiro's Malt / /FB—XE/Lk 0041 € 10.00
Japanischer Whisky *a

089 Shochu Kannoko / &t # i (X) 008l € 700
jap. Spirituose aus Weizen 0.71€ 60.00

098 Shochu Nomiyoshi White / & fFH5E O#&#&L B 008l € 8.50
jap. Spirituose aus japanische Yamkartoffeln 071 € 65.00

099 Shochu Nomiyoshi Black / & L FHE OHLL B 008l € 8.50
jap. Spirituose aus jaopanische Yamkartoffeln 071 € 65.00



